
HOFFELIJKE
BITES

KIPSPIESJES  € 12,50
Thaise curry | salade komkommer en 
mango | 4 stuks | ketjap

OESTERS KLASSIEK  € 13,50
Citroen | vinaigrette | sojadressing | 3 stuks

GAMBA’S IN LOOK  € 14,50 
Knoflook olie | zongedroogde tomaat | stokbrood 
| 6 stuks

LOEMPIA PULLED PORK  € 13,50
BBQ-saus | fijne groenten | mini loempia’s | 
5 stuks

HAM PLANKJE  € 13,50
Serranoham | olijven | Bruschetta

OESTERZWAM KROKETJES  € 12,50
Truffel- en kaas mayonaise | 6 stuks 

CHEF’S GEDACHTEN 
SURPRISE MENU

3 GANGEN  € 47,50
Voorgerecht
Hoofdgerecht
Zoet nagerecht
(Kaas i.p.v. zoet € 5,00)

4 GANGEN  € 54,50
Voorgerecht
Tussengerecht
Hoofdgerecht
Zoet nagerecht
(Kaas i.p.v. zoet € 5,00)

Glas bijpassende wijn  € 8,00
BOB glas bijpassende wijn  € 4,50



HOFFELIJKE
VOORGERECHTEN

CARPACCIO  € 17,50
Parmezaanse kaas | gemengde pitten | 
gepofte tomaat | truffelmayonaise 
Wijn tip: Paul Mas Le Rosé  € 7,50

EENDENLEVER MARBRE  € 21,50
Rookvlees | rode ui | tijm siroop
Wijn tip: Camas, Pinot Noir  € 6,50

GEROOKTE ZALM  € 19,50
Peterselie humus | kappertjes | mierikswortel
Wijn tip: Nekeas, Chardonnay  € 8,00

BEEF TATAKI  € 18,50
Soja mayonaise | kentang pedis |  
atjar komkommer | rode ui
Wijn tip: Camas, Pinot Noir  € 6,50

BISQUE  € 13,50
Rivierkreeft | kruiden | crispy venkel

GEBAKKEN MOSSELEN  € 18,50
Lookboter | spekjes | sjalotten 
Wijn tip: Jeruzalemcan, white blend  € 8,00

BUIKSPEK & GAMBA  € 18,50
Miso | komkommer | steranijs 
Wijn tip: Hoffelijk wit, Chenin Blanc  € 8,00

JOLANDA’S GAMBA’S  € 17,50
Romige chilisaus | brood om te soppen |
6 stuks
Wijn tip: Pedro Escudero, Verdejo  € 6,50

RAVIOLI BURRATA  € 16,50 
Gegrilde sla hart | tomaten salsa | 
rucola | walnoot
Wijn tip: Albino Armani, Pinot Grigio  € 7,00



HOFFELIJKE
HOOFDGERECHTEN

HOF STEAK  € 32,50
Keuze uit Port en- of pepersaus
Kleinere portie: Lady steak  € 25,50
Wijn tip: The Dog, Tempranillo  € 8,00
 
SPICY MAKREEL  € 28,50
Limoen | ketjap | Bumbu | in perkament    
Wijn tip: Camas, Pinot Noir  € 6,50

SPEEN RIB FILET  € 27,50
Gerookt | ossobuco | rozemarijnsaus 
Wijn tip: San Marzano, Primitivo  € 6,50

SEA MIXED GRIL  € 32,50
Zalmfilet | tonijnspies | skreifilet 
Wijn tip: Nekeas, Chardonnay  € 8,00

KALF ENTRECÔTE  € 36,50
Brie | jus van honing en truffel | 
gestoofde prei    
Wijn tip: Rioja Vega, Tempranillo  € 7,00

BLOEMKOOL CURRY  € 24,50
Thaise curry | jonge kokos | shiitake   
Wijn tip: The Fishwives, Sauvignon Blanc  € 7,50

VIS VAN DE DAG  dagprijs
Dagelijks wisselend visgerecht 

HOS EXTRA’S

PORTIE FRIET MET MAYONAISE  € 4,00

TRUFFEL FRIETJES  € 8,50
Parmezaanse kaas |  
truffelmayonaise | zout flakes



HOFFELIJKE
NAGERECHTEN

LIMOEN CRÈME BRÛLÉE  € 12,50
Vanille limoen crème | frambozen compote | 
kletskoppen

APPELTAARTJE  € 12,50
Karamel ijs | amandel saus | slagroom |  
kletskoppen 

FLENSJES SINAASAPPEL  € 11,50
Cointreau | compote sinaasappel | merengue   

HOF BLANCHE  € 12,50
Boeren vanille-ijs | pure chocoladesaus |  
slagroom

KOFFIE COMPLEET  € 11,50
Koffie naar keuze | 3 huisgemaakte 
zoetigheden | verrassend likeurtje 
(Liever geen alcohol? Dan voegen wij 
iets anders lekkers toe!)

KAASPLANKJE  € 15,50
4 verschillende kaas soorten | 
bijpassende garnituren

Kijk ook eens op ons dessert wijnkaartje 
en geniet van een dessert met 
een bijpassende dessertwijn.

Meer zin in koffie of een variant 
hiervan? Neem dan een kijkje op 

ons koffiekaartje.


