
Kerstmenu Hof oud Strijbeek 2024 
 
 
 

Terrine van tongfilet en gerookte paling met een crème van groene kruiden 
en gefrituurde kappertjes 

OF 
Salade halve kreeft met citroen mayonaise (supplement € 14,50) 

OF 
Beef tataki met salade van sushi rijst en mayonaise en dressing van soja 

OF 
Tarte tatin van peer met Fourme d’ Ambert en een compote van tomaat 

-/-/-/- 
Bisque met tortellini van spinazie en tartaar van gamba 

OF 
2 bereidingen van coquelet met ravioli van bospaddenstoelen en ricotta en 

een saus van Madeira 
(Uit te breiden met gebakken eendenlever € 6,50) 

OF 
Ravioli van bospaddenstoelen met aubergine kaviaar en crème van eidooier 

en Manchego 
-/-/-/- 

Kabeljauwfilet Wellington met een saus van truinkruiden 
OF 

Hertenfilet met sukade van hert en een saus van vossenbessen en rode Port 
OF 

Tournedos met champignons, spekjes, sjalot en saus van rode Port 
(supplement € 12,50) 

OF 
Taartje van krokante aardappel gevuld met cassoulet van witte bonen, 

courgette en champignons en een schuim van gerookte tomaat en basilicum 
-/-/-/- 

Cassis cremeux met mousse van vanille en een parfait van kastanje en witte 
chocolade 

OF 
Bread and butter taartje van brioche en Guiness brie met Blue Stilton kaas, 

salade van walnoot en selderij en een dressing van vijg en olijf 
 

4 gangen Kerstmenu € 79,50 p.p. inclusief een amuse vooraf en brood met 
smeersels. 


